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Was darfs denn sein? Die junge Crew des ersten Swing Kitchen-Restaurants der Schweiz verwohnt die Gaste ab morgen
an der Laupenstrasse in Bern mit viel Charme.

SWING KITCHEN: VEGANE BURGER UND NUGGETS FUR BERN

So lecker kann Swing

Begeisterte Gaste (v.l.): Dominik
Benninger, Fabienne Eisenring,
Christine Bach und Martin Gerber

Das erste vegane Fast Food
Restaurant mit dem Namen
Swing Kitchen wurde am letz-
ten Donnerstag in Bern feierlich
ein erstes Mal geoffnet. Uber
200 geladene Gaste trafen sich
beim Pre-Opening und wollten
die veganen Burger, Nuggets
und Wraps gleich selbst degus-
tieren.
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Urs Wellauer (Direktor Swissbaker,
links) und Marc Born (Verwaltungs-
ratsprasident Kurt&Kurt)
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Kathrin und Daniel Althaus (COO
Roth Gruppe)

-

v.l. Remo Nyffenegger (Verkaufsbe-
rater Transgourmet), Charly Kaderli
und Ramon Schérer (Key Account
Manager Transgourmet)

Swing Kitchen ist eine international

5\ erfolgreiche Restaurantkette und

= | ¢ wurde von den beiden osterreichi-

2 S - \ ﬁ | schen Vegan-Pionieren Irene und

v WA ‘ Charly Schillinger erfunden. Die

N Griunder waren auch an der Vorer-
6ffnung vor Ort.

Das erste Lokal der Schweiz befin-
det sich an der Laupenstrasse 4 im
alten Ciné Royal, in der N&he des
Bahnhofs und des Hirschengrabens.
Morgen Mittwoch, 12. Juni um 11.00
Uhr wird Swing Kitchen nun offiziell
eroffnet. Das Fast Food Restaurant
hat ab morgen jeden Tag von elf Uhr
morgens bis zehn Uhr abends gedff-
net. Fotos: Jan Hellmann

Kathleen Schwarzkopf (Inhaberin
Vita Activa) mit Alexandre Pomi
(Inhaber AP Invest)

Rita Pfister (Import Parfumerie,
links) in Begleitung von Rebekka
Hermida

Bernard Fuhrer (Inhaber Brauerei
Felsenau, links) und Thomas Glatz
(Inhaber Beck Glatz Confiseur AG)
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Laupenstrasse 4 - CH-3008 Bern

Mo - So: 11.00 bis 22.00 Uhr
www.swingkitchen.com

12. JUNI

«Unser Angebot soll auch
Nicht-Veganer ansprechen»

Stephan Helfer,
Gastgeber und
Franchise-
nehmer Swing
Kitchen

Was war fiir Sie die Motivation, Swing
Kitchen in die Schweiz zu holen?

Das Konzept von Swing Kitchen
hat mich von Anfang an tber-
zeugt. Die Kombination aus vega-
nem Essen und nachhaltigen, re-
gionalen Produkten ist fiir mich
ein schlagendes Argument. Damit
treffen wir den Nerv der Zeit.

Swing Kitchen wird morgen offiziell
eroffnet, wie geht es lhnen?

Ich bin gespannt, wie die veganen
Kostlichkeiten bei den Bernerin-
nen und Berner ankommen. Nach
einer intensiven Vorbereitungs-
phase freue ich mich sehr, mor-
gen endlich die ersten Gaste be-
grussen zu dirfen.

Wem empfehlen Sie Swing Kitchen?
Allen die Lust auf leckere, schnel-
le und gesunde Kuche haben.
Wir servieren Burger, Wraps,
Desserts, Nuggets oder Salate. Na-
tirlich soll unser Angebot auch
Nicht-Veganer ansprechen. Es ist
doch sehr interessant, dass in den
Restaurants in Osterreich und
Deutschland uiber zwei Drittel der
Géste keine Veganer sind. as

NUGGETS & WRAPS

SWEETS




